HACIENDA IBER

ARBEQUINA

SELECTION FRUITE LEGER

Aragon
Mequinenza.
120 meétres au dessus du niveau de la mer
Arbequina 100%
Du 15 de octobre au 10 novembre
A cycle continu a deux phases
Clair par filtration
Fluidité moyenne
jaune or
fruité léger, frais et pur de 1'olive, trés élégant et
complexe, caractérisé par des arémes herbacés d'artichaut et
élégantes notes de fruits et d'épices
Elégante et délicate, produite a partir d'une base douce
et riche d'ardmes de végétaux, piquants de basse a moyennes

intensité, 1éger gotit d'épices au final
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Optimal pour les entrées de poisson et

salades de bolets. Poisson bouilli ou au four et grillé, salades

délicates ou riche en saveurs ameéres, en cuisine pour les

mayonnaises, les 1égumes a I'huile et la patisserie

0,10%(d'acide oléique)

4,60 meq 02/kg

haciendaiber.com Direction et administration:



HACIENDA IBER

ARBEQUINA

Récolte 2007-2008

¢ Los Angeles International Extra Virgin Olive Oil, 2007
Competition.

® 2008 Der Feinschmecker. Das Internationale Gourmet-
Journal.

® 20 Concorso Oleario Internazionale Armonia 2008 — Cibus
2008.

¢ I’Extravergine 2008 — Le guide di CUCINA & VINI.

¢ Olive d’Or 2008 — SIAL Montreal 2008 Goutte d’Or.

¢ 4rd Olivasia 2008 — International Olive Oil Competition,
Shanghai.

¢ 3rd China International Olive Competition, 2008. Shanghai

Récolte 2006-2007

¢ L.A. County Fair 2007 Olive Oil Awards.

haciendaiber.com

Récolte 2005-2006.

e Concurso “Leone d’Oro dei Mastri Oleari” CIBUS 2006.

e L.A. County Fair 2006 Olive Oil Awards.

e Lors de sa récolte 2005, sa premiére année.
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