HACIENDA IBER

ARBOSANA

SELECTION FRUITE INTENSE

Aragon
Mequinenza
120 metres au dessus du niveau de la mer
Arbosana 100%
Mécanique
du 15 octobre au 10 novembre
a cycle continu a deux phases
clair par filtration
fluidité moyenne
jaune or avec reflets verdatres
fruité intense, frais et pur de 1'olive.Trés élégant et
complexe. Caractérisé par des arémes herbacés de chardon,
Amandes améres et notes élégantes de fruits et épices.
ample et harmonieuse, produite sur une base douce
et riche d'ardmes de végétaux, piquante d'intensité moyennes
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avec des notes agréables améres qui rappellent le chardon
avec léger gofit d'épices en final

optimal pour des entrées de poissons,
coquillages et crustacées sauces et salades. Poissons de saveur
moyenne légumes secs et 1légumes verts a la vapeur

0,10%(d'acide oléique)
4,60 meq 02/kg

haciendaiber.com Direction et administration:
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HACIENDA IBER

ACEITE DE OLIVA«VIRGEN EXTRA

ARBOSANA

Récolte 2007-2008

¢ Los Angeles International Extra Virgin Olive Oil, 2008
Competition.

Best of Class. Hacienda Iber. International / Spain - North
Arag6n, Arbosana, Medium.

Gold Medal Award Hacienda Iber. International / Spain -
North Aragon, Arbosana, Medium.

¢ 3rd China International Olive Competition, 2008 -

Shanghai.
Silver Olive Intense - Hacienda Iber Arbosana.

Récolte 2006-2007
e ZURICH 2007 — 6th. International Olive Oil Award.

¢ L.A. County Fair 2007 Olive Oil Awards.
Categoria Spanish Classic Blends. Medalla de Plata.

¢ Der Feinschmecker:
Referenciado como uno de los 200 mejores aceites de oliva

virgen extra del mundo.

o Lors de sa récolte 2005, sa premiére année.

haciendaiber.com

Direction et administration:
Tel. 00 34 976 234 65



